
2日間かけてじっくりと乾燥させているからこそ出せる

生麺のようなコシの有る麺と、2種類のチキンをブレンドし

ミルキーで濃厚な味と肉質感の有る旨味を出した

薫り高い味のスープが絡む「白の拉麺」

2日間かけてじっくり乾燥させているからこそ出せる

生麺のようなコシの有る麺と、まろやかでコクの

有る豚骨と旨味豊かなチキンをベースに香ばしい

練り胡麻を合わせたスープが絡む「黒の拉麺」

白の拉麺 濃厚鶏白湯
商品内容：110ｇ(麺70ｇ、スープ40ｇ)
賞味期間：150日
売価：280円（税込303円）

入数：20×2
【商品サイズ/重量】

200×150×30㎜/120ｇ
【ケースサイズ/重量】

29×33×18.5㎝/2.7kg（20×1の状態）
29×33×37㎝/5.4kg（20×2の状態）

JANコード：4582441 440349
ITFコード：14582441 440346

黒の拉麺 黒胡麻担々麺
商品内容：115ｇ(麺70ｇ、スープ45ｇ)
賞味期間：150日
売価：280円（税込303円）

入数：20×2
【商品サイズ/重量】

200×150×30㎜/125ｇ
【ケースサイズ/重量】

29×33×18.5㎝/2.8kg（20×1の状態）

29×33×37㎝/5.6kg（20×2の状態）

JANコード：4582441 440356
ITFコード：14582441 440353

〒856-0820 長崎県大村市協和町703-1 TEL:0957-52-5215/FAX:0957-52-1236

アレルギー情報

【7品目】

小麦、卵

【20品目】

大豆、ごま、

豚肉、鶏肉

アレルギー情報

【7品目】

小麦、卵

【20品目】

鶏肉、豚肉


